=
00 ~ LE MENU DE LA SEMAINE '
= VILLE&kdI%RMONT
VACANCES SCOLAIRES Semaine du 30 Décembre 2024 au 03 Janvier 2025

(52}
Scolarest

PARTAGE [ PROXIMITE

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR Betteraves vinaigrette

5
@

Velouté légumes + cro(tons Carottes rapées vinaigrette

PLAT DU JOUR Sauté de veau marengo Chili sin carné Lasagnes Filet de cabillaud sauce ciboulette

LEGUMES

iz Bi Salade verte Bio 4 4 i apé
D'ACCOMPAGNEMENT Pommes campagnardes Riz Bio Purée de Iégumes Bio + rapé

LAITAGE DU JOUR Petit suisse aromatisé Bio Brie
DESSERT DU JOUR Ananas 6 i Liégeois chocolat Poire Tarte normande
Brioche Pain beurre Madeleine Pain
GOUTERS Lait nature Fromage blanc et sucre Petit suisse sucré Fromage a tartiner
Compote Clémentine Orange Jus de pomme
&
Agriculture Biologique (Si Produit de saison i CEufs Plein Air Viande bovine frangaise reche Péche responsable Appellation Origine Protégée
B - N . ) i V. .
\lff»@.ﬁ’/ Viande de porc francais @ Plat végétarien @}2@ Label rouge y jieication Gecz?(;e'lpp)hlque Protege 9 Produit local Haute valeur(ar\m/v&r)onnementale
il Recette du chef CE2 Certification environnementale de

niveau 2



XS
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ JEUDI VILLE M d ERMONT
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Semaine du 06 au 10 janvier 2025 4

(1]
Scolarest

PARTAGE *
ENTREE DU JOUR
B
1 —g‘mﬁ/ 1 1 [l 1
P i i i |
: Saucisse de Francfort ! ! i !
I I I 1 I
PLAT DU JOUR i i i Colombo de dinde i i Sauté de boeuf sauce kokinisto i Filet de colin sauce citron
I I I 1 I
| i i D |
! Saucisse de volaille ! ! L !
' . Tortellonis Bio provengale T e J
! | i i |
| Carottes cuisinées Bio ! ! Courgettes gratinées Bio i Brocolis Bio !
Lecumes | | | ¥ | .
orsades Bio
D'ACCOMPAGNEMENT I et ! | et i et |
I I I 1 I
E Lentilles E E Riz Bio E E Pommes vapeur Bio E
| _! I 1 I
P T Tttt
I I
| i
LAITAGE DU JOUR 1 Petit suisse aromatisé ! Mimolette Fromage blanc sucré
| i
I I
L e e e Jd
I |
I I
| i
DESSERT DU JOUR ! Clémentine (3 a\ ! Compote Pomme 6 a‘
| i
I I
L |
ettt ettt T e e T ittt 1
] Pain ! Croissant ! Pain & pate a tartiner i Pain & beurre ! Galette aux céréales
I I I 1 I
I I I 1 I
GOUTERS ] Fromage a tartiner ! Yaourt sucré ! Fromage blanc sucre i Petit suisse aromatisé ! Yaourt a boire
I I I 1 I
I I I [ . . I
! Jus de pomme ! Orange ! Compote bl Clémentine ! Banane
Agriculture Biologique 6 a\ Produit de saison u@; CEufs Plein Air \:f Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
. B '@k Indication Géographique @ /=, Haute valeur environnementale
fﬁg? Viande de porc frangais @ Plat végétarien @;@ Label rouge i%e;s Produit local ‘%ﬁé)
- Protégé (IGP) Wt (HVE)

ﬁ Recette du chef
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Semaine du 13 au 17 Janvier 2025

<
Scolarest
PARTAGE MA RD]

LUNDI

MERCREDI JEUDI VENDREDI

e J dcad

Jde fermiére Bio vinaigrette
ENTREE DU JOUR de Xéres
(carottes, céleri) 6‘

1 1 r 11 }

i i i 11 | e

| | | ' | =

] | Boulette de soja sauce | i Sauté de veau sauce H Filet de saumon sauce
PLAT DU JOUR 1 Cordon bleu I 1 1 1

] | pizzaiolo | i charcutiere ! provengale

| | | i i

| | | i i

T i ! Hachis parmentier | SoooooooooooooooTooTooTos 3

T TTTTTTTTTTTT i I 1 T

1 H 1 ] 1 s

Haricots verts Carottes cuisinées o

: : : !
LEGUMES ! ! , . | i i i

1 et | Coquillettes Bio | H et Ratatouille / Boulgour Bio
D'ACCOMPAGNEMENT : : : :

] | | H Semoule

1 1 1 1

1 e, e

g e e e e e e e e (o e e ey (-

i
LAITAGE DU JOUR 1 Camembert Petit suisse aux fruits Bio Fromage a l'ail et fines herbes

1

1

I . 00 T

1 B 1

| | | i i

1 . 6’ | Créme dessert Mont blanc | | H 6‘\
DESSERT DU JOUR ] Clémentine I 1 Donut's au sucre 1 Kiwi

1 | chocolat i H

1 1 11 1

1 [} 1 1

4 e e e e e e e e e L ——— —— ———————————— — — 4

T mm——— (] | | T ————

| Pain & pate a tartiner | Biscuit fourré abricot | Pain au lait P Pain Madeleine au chocolat

1 1 1 1

1 1 1 1
GOUTERS 1 Petit suisse sucré | Yaourt aromatisé | Fromage blanc sucré i Fromage fondu Lait nature

1 1 1 1

1 1 1 11

] Orange | Banane ! Jus d'ananas i Pomme Clémentine

e ————— 1 S —————— S —————

i o

Agriculture Biologique (Sa‘ Produit de saison were  EuUfs Plein Air \;:._/ Viande bovine frangaise 222y  Péche responsable Appellation Origine Protégée

_é'k\

Indication Géographique e
ng/ Viande de porc frangais 9

Protégé (IGP)

@_{% Label rouge Produit local

(HVE)
M Recette du chef
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Scolarest
ENTREE DU JOUR
Vi
" Saucisse de Toulouse
PLAT DU JOUR
Saucisse de volaille
LEGUMES R
Purée de pommes de terre
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Yaourt sucré Bio
DESSERT DU JOUR Pomme 6‘\
Sablé chocolat
GOUTERS Fromage blanc sucré
Compote

b,
Yizs/ Viande de porc francais

M Recette du chef

Agriculture Biologique 6 a\ Produit de saison

Plat végétarien

= LE MENU DE LA SEMAINE _
AN

Semaine du 20 au 24 Janvier 2025

Velouté de légumes & croltons

LY )

Pizza au fromage

Salade verte Bio mais

Brie

Ananas frais

Ad

Pain
Emmental

Jus d'orange

u@\, CEufs Plein Air

@j@ Label rouge

MERCREDI

JEUDI

¥ salade coleslaw Bio

(chou blanc, carotte)

Sauté de boeuf sauce paprika

Crousty de poulet

Petits pois carottes

Epinards / Pennes Bio + rapé

Fromage blanc aromatisé

Orange

Ad

Flan vanille

Pain & barre de chocolat

Petit suisse aromatisé

Banane

Brioche

Petit suisse sucré

Clémentine

o

Viande bovine frangaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Péche responsable

e
\9 Produit local

VILLE d'lj%RMONT

VENDREDI

Filet de lieu sauce aurore

Riz aux petits légumes

Coulommiers Bio

Eclair au chocolat

Petits beurre
Yaourt a boire

Pomme

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale
(HVE)
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Semaine du 27 au 31 Janvier 2025

Ianternes

5]
Scolarest

PARTAGE

MERCREDI

Nouvel an chinois

I P TTTTTTTTTTTTTTTT TR
| | ]
| | ]
) ! Roulade de volaille et ! !
ENTREE DU JOUR ] i Velouté poireaux / pdt I
! cornichon ! !
| | |
1 e e e -
| L e
. | 1 ]
e | 2% | |
Emincé de dinde sauce Vallée | | Palet végétarien a l'italienne | |
PLAT DU JOUR ] Bolognaise i Filet de colin meuniére citron |
d'Auge | sauce tomate | |
| | |
| I I
| I I
| I I
e e e e R |
LT T T
i I 1 1
Haricots verts ! B Torsades Bio + rapé ! !
LEGUMES I . m ! . . [
et I Boulgour Bio + I Purée de légumes [
D'ACCOMPAGNEMENT | : !
Pommes de terre i Salade verte i i
| | |
LAITAGE DU JOUR Brie
| |
| |
DESSERT DU JOUR Liégeois vanille Kiwi 6 @ | Flan nappé caramel |
| |
i i
Tt T | [} |
Pain & confiture | Croissant | Pain ! Pain & beurre | Madeleine |
| | [} | I
N S . ] A I I , I . I
GOUTERS Petit suisse aromatisé ! Yaourt sucré ! Fromage fondu I Fromage blanc sucré ! Lait chocolat !
| | I | I
Orange i Jus d'ananas i Pomme i Compote i Banane |
| | [} |
m Agriculture Biologique 6 i Produit de saison wierx  Eufs Plein Air \::‘-;i/ Viande bovine frangaise Péche responsable LS /S Appellation Origine Protégée
. : Indication Géographique @ Haute valeur environnementale
\gzgf Viande de porc frangais Plat végétarien { ;‘@‘ Label rouge 4 Produit local
— ' Protégé (IGP) (HVE)

Recette du chef
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Scolarest

CHANDELEUR
ENTREE DU JOUR Velouté de légumes & rapé
PLAT DU JOUR Nugget's plein filet + ketchup
LEGUMES . o
Petits pois jus

D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR
DESSERT DU JOUR Crépe au sucre g

Pain au lait
GOUTERS Fromage blanc aromatisé

Clémentine

Agriculture Biologique (’3‘ Produit de saison

LT
Yizs/ Viande de porc francais

M Recette du chef

Plat végétarien

BN
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
X

Semaine du 03 au 07 Février 2024

Macédoine mayonnaise

id

a7

e
Emincé végétal Bio sauce

provengale

Coquillettes Bio

Yaourt Bio sucré

Chou vanille

Pain & pate a tartiner
Yaourt sucré

Pomme

m@i, CEufs Plein Air

@i@ Label rouge

MERCREDI

JEUDI

Salade coleslaw Bio

Estouffade de boeuf au paprika

! Z,

=

Chipolata

Saucisse de volaille

Carottes cuisinées Ratatouille
et et
Riz Bio Semoule
Camembert

Clémentine 5\2

Mousse au chocolat

Pain & barre de chocolat
Petit suisse sucré

Compote

Pain

Edam

Banane

Viande bovine frangaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Péche responsable

Produit local

VILLE d'Ij%RMONT

VENDREDI

Parmentier de poisson

Salade verte

Saint Nectaire

Ananas frais 6”

Madeleine
Pate de fruits

Jus d'orange

Appellation Origine Protégée

» Haute valeur environnementale
(HVE)
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(4]
Scolarest
PARTAGE

LUNDI

ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR Sauté de boeuf Stroganoff

Haricots verts
LEGUMES

et
D'ACCOMPAGNEMENT
Flageolets
LAITAGE DU JOUR Camembert
DESSERT DU JOUR Compote Bio
Pain & confiture
GOUTERS Yaourt sucré
Clémentine

m—

LT :
\‘%f Viande de porc frangais

Recette du chef

Agriculture Biologique 6 ﬂ\ Produit de saison

Plat végétarien

>
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Semaine du10 au 14 Février 2025

MARDI

Chou fleur Bio vinaigrette

MERCREDI

LY

Lasagne ricotta épinards

Fromage blanc sucré

Beignet framboise

Quatre quart
Fromage blanc sucré

Banane

u@\, CEufs Plein Air

@j@ Label rouge

JEUDI

Velouté de carotte + rapé

LY )

2

Ré6ti de dinde sauce curry

Sauté de veau au jus

Carottes cuisinées / Boulgour

Bio

Courgettes persillées Bio

et

Coquillettes Bio

Brie

Banane 62\

Tarte aux pommes

Pain
Vache qui rit

Cocktail de fruits

Croissant
Petit suisse aromatisé

Compote

o

Viande bovine francaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

b ]
Péche responsable

e
9 Produit local

VILLE M d ERMONT
‘5(3

VENDREDI

Reche

Filet de colin aux agrumes

Gratin de brocolis Bio

et

Riz Bio

Edam

Poire (’Sa‘

Sablé
Barre de chocolat

Lait

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale
(HVE)
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VACANCES SCOLAIRES Semaine du 17 au 21 Février 2025
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[95>]
Scolarest
PARTAGE

LUNDI

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR Salade coleslaw Bio Roulade de volaille et cornichon
@ | | |
| \J 2 [ ! PéChe
== 1 I
| Estouffade de boeufsauce | | !
PLAT DU JOUR Boulette de soja sauce tomate | | ; i ! Filet de colin sauce aurore
| orestiére 1 |
| H |
! In Gratin de coquillettes a la :
| 1 |TTTT T T T T T T T T s 1 E dinde E
: Epinards a la créeme : : : Courgettes Bio
LEGUMES | i . . i :
I et I Purée de légumes i i et
D'ACCOMPAGNEMENT ! ! ! !
| Pommes de terre i | i Semoule Bio
! | | |
T =
I I
I I
| i
LAITAGE DU JOUR ! Petit suisse aux fruits Bio ! Chanteneige Bio
| i
o 4
| I 1 I
| i i i |
I J I I 5 11 Moelleux chocolatcreme |
DESSERT DU JOUR ] Clémentine (3‘\ ! Compote ! Ananas frais z\ i | Créme Mont Blanc vanille
1 1 1 1 anglaise 1
I I I Il I
I I I 1 I
I | Y N S |
[ e LT ) T ST ) .
] Pain & pate a tartiner ! Muffin ! Pain & beurre i Pain Pain au lait
I I I [}
~ I I I 1
GOUTERS ! Yaourt sucré ! Fromage blanc sucré ! Petit suisse aromatisé bl Gouda Lait chocolat
I I I 1
i Poire i Clémentine i Pomme i i Compote Banane
. - : . . o . . : 4 - o -
Agriculture Biologique (3 a\ Produit de saison viere CEufs Plein Air Viande bovine frangaise &=) Péche responsable Appellation Origine Protégée
N B Indication Géographique @ Haute valeur environnementale
Fggi/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;@ Label rouge 9 Produit local

Protégé (IGP) (HVE)

Il Recette du chef
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VACANCES SCOLAIRES Semaine du 24 au 28 Février 2025

<>
od ~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLEK%ERMONT
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[95>]
Scolarest
PARTAGE

LUNDI

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR
| | ! o | et
I I I Il L N
I I I 1 I
| ! ! i ! Filet de lieu sauce creme
PLAT DU JOUR ! Saucisse de volaille ! | Sauté de boeuf sauce pizzaiolo | | Bolonara !
1 1 1 11 | ciboulette
I I I 1 I
I I I 1 I
I I I 1 I
1 [ X [ [ [
L - 4 Lasagnes de légumes Bio ———————_——————— — —— Jo——————————— [l
: . -I I 1 .
! Carottes cuisinées : : i Haricots verts
LEGUMES | | i . - i .
I et I I Purée de brocolis Bio 1l Macaroni + rapé et
D'ACCOMPAGNEMENT ! ! ! .
i Lentilles i i i Riz
I | N I SO
T | It B
I I 1
I I 1
| i i
LAITAGE DU JOUR ! Petit suisse aux fruits Bio ! Mimolette I Yaourt sucré Bio Gouda Bio
| i i
I I 1
1 I e e e e e e e e e e — d e
] |
I I 1
| i i
DESSERT DU JOUR ] Tarte normande ! Clémentine (Bz\ i Ananas frais 62\ Flan nappé caramel
| i i
I I 1
1 Y N S |
T T T T T T T T T T . I 3
] Pain au chocolat ! Pain ! Pain & barre de chocolat i Pain & confiture ! Sablé chocolat
I I I [} I
A 1 . . 1 1 .. [ . | N .
GOUTERS ! Petit suisse sucré ! Fromage fondu ! Yaourt aromatisé bl Fromage blanc sucré ! Yaourt a boire
I I I 1 I
i Orange i Jus de pomme i Compote i i Pomme i Banane
: - : . . o . . : 4 - o -
Agriculture Biologique (3 a\ Produit de saison viere CEufs Plein Air Viande bovine frangaise &=) Péche responsable Appellation Origine Protégée
N B Indication Géographique @ Haute valeur environnementale
Fggi/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;@ Label rouge 9 Produit local

Protégé (IGP) (HVE)

Il Recette du chef



