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Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR
L]
PLAT DU JOUR Poulet réti au jus
LEGUMES . .
Petits pois carottes
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Yaourt nature sucré Bio
DESSERT DU JOUR Péche (‘ g»
Pain & beurre
GOUTERS Lait nature
Pomme

Agriculture Biologique gﬁ Produit de saison

‘%;7‘/ Viande de porc francais @ Plat végétarien
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Semaine du 01 au 05 Juillet 2024
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Concombres a la menthe
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Sauté de boeuf aux herbes
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Courgettes au gratin

Yaourt Bio Fermier

Flan nappé caramel

Nectarine Aa‘

Pain et confiture Brioche
Yaourt sucré

| |
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| |
| Petit suisse aromatisé |
| |
i i Péche

Abricot

Pain
Fromage fondu

Compote

i
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tartare

Haricots verts (CE2)
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Jus de pomme
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7 ﬁ Haute valeur environnementale
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Vacances scolaires Semaine du 08 au 12 Juillet 2024

()
Scolarest
PARTAGE I_U N DI

VENDREDI

ENTREE DU JOUR Taboulé Tomat?s Bio mozzarella Melon 6 3
vinaigrette du chef ¢ a
i IR ]
I 1 j@ 1 @
| i i
I Sauté de boeuf sauce I 1 Pilon de poulet aux épices 1 . . .
PLAT DU JOUR | ) i ) H Filet de colin sauce créme
| camarguaise 1 Atelier burger |
| ¥ !
Tortelloni provencgale Bio L B 1
sauce basquaise T TTTTTTTTTTTTTT TR ""_""""""""""_‘:
i
LEGUMES Frit | | Gratin de brocolis Bio/ boulgour
D'ACCOMPAGNEMENT rites i Bio
i
1
1
________________________ J
i
i
LAITAGE DU JOUR Yaourt aromatisé Petit suisse aromatisé Bio |
i
1
]
________________________ .
1
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DESSERT DU JOUR Pasteque Muffin ! Nectarine =
(4 s
i e
________________________ !
T i 0T I 1
| Marbré chocolat : Pain : Brioche b Pain + beurre : Petit Beurre
N 1 1 1 11 1
GOUTERS | Petitsuisse aromatisé | Chanteneige | Fromage blanc sucré i Yaourt aux fruits i Lait nature
1 1 1 1 1
1 1 1 11 1
1 Jus d'orange | Abricot | Banane i Jus d'ananas H Pomme
T —————— 1 S —————— P ——————— I
Agriculture Biologique /\ga Produit de saison e Eufs Plein Air __/ Viande bovine frangaise @y Péche responsable Appellation Origine Protégée
[ ) ST ; Indication Geéographique © Haute valeur environnementale
—%:9?/ Viande de porc frangais Plat végétarien @_ﬂ% Label rouge Protégé (IGP) 9 Produit local (HVE)

4 Recette du chef =¥ | Région ultrapériphérique!_",.&v’(fEAppellation Origine Contrélée
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Vacances scolaires Semaine du 15 au 19 Juillet 2024
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Scolarest

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes rapées Bio vinaigrette
de Xéres du chef

ENTREE DU JOUR
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L Erinee !

| Emincé de Beeuf sauce | ST Roti de dinde LR et cornichon + Bolognaise
PLAT DU JOUR 1 o | Palet végétarien a l'italienne ) ) X

] pizzaiolo ! mayonnaise (froid) Atelier Bruschetta
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LEGUMES | Petit poi j Saleded det
ROV ! etit pois au jus alede de pommes de terre

I
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LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR
------ e s
Fourré chocolat o Pain confiture I Pain i Galette aux céréales | Petit beurre i
[ I 1 | |
N 1 I [ ] I
GOUTERS Petit suisse aromatisé . Yaourt nature sucré I Samos i jus d'orange | Lait nature |
[ I 1 | |
1 I 11 S ] ]
Abricot . Banane . Jus de pomme i Yaourt a boire | Prune |
Agriculture Biologique 63 Produit de saison woere  Eufs Plein Air \.-i:“f Viande bovine frangaise Péche responsable ¥/ Appellation Origine Protégée
& i ) S DY %‘ Indication Géographique . %, Haute valeur environnementale
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Yess p ¢ g ‘,@ Label rouge LS Protégé (IGP) @ Produit local (HVE)
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Vacances scolaires Semaine du 22 au 26 Juillet 2024
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(1)
Scolarest

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
id s
ENTREE DU JOUR Tomate Bio Feta Melon Bio Concombre Bio bulgare
T

. ) Sauté de dinde sauce Grand-

PLAT DU JOUR Cordon bleu Quiche aux légumes mére Filet de hoki sauce curry
Jambalaya de volaille
LEGUMES . . Courgettes persillées Bio /Blé
P d det Salad 1 i ;

D'ACCOMPAGNEMENT urée de pommes de terre alade verte mais Bio Ratatoullle/COQUIIl?Ete

LAITAGE DU JOUR Tomme blanche Brie Bio Camembert Bio

88

9 6 ? Fraises

DESSERT DU JOUR Glace Créme Mont blanc vanille péche . . Beignet pomme
Atelier brochette de fruits

Pain + confiture Marbré au chocolat Baguette et beurre Petit beurre Pain au chocolat
GOUTERS Yaourt sucré Lait nature Fromage blanc sucré Yaourt Aromatisé Lait nature
Compote Nectarine Pomme Abricot Péche

. b
Agriculture Biologique 6@ Produit de saison y‘@ CEufs Plein Air e /" Viande bovine francaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
'ik’ Viande de porc francais Plat végétarien X Indication Geographique C i £ \ Haute valeur environnementale
Ve P G g @;@ Label rouge Protégé (IGP) 9 Produit local ] (HVE)

I il Recette du chef s | Région ultrapériphérique {I@}Appellation Origine Contrélée
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Vacances scolaires Semaine du 29 Juillet au 02 Aot 2024
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Scolarest

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR
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[ . . [ . . N 1 Saucisse de volaille I . . - .
PLAT DU JOUR [ Pizza volaille ! Chili sin carne Sauté de veau sauce supréme | | ) I 1 Filet de colin meuniére et citron
| ! i Atelier Hot dog !
: ! ¥ :
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M ISaIade verte et carottes ra éesI Ri Purée de [égumes Bio i P d : Julienne de légumes /Semoule
iz mm m nar
D'ACCOMPAGNEMENT ! pees: 9 L omme campagnarde Bio
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LAITAGE DU JOUR Coulommiers Bio Pont I'Eveque
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DESSERT DU JOUR Tarte aux poires Glace
T T Tt T T T T T T T T T T T T l B 1
1 Croissant i Quatre-Quart i Pain et beurre i Moelleux chocolat | | Pain au lait et barre de chocolat
I I I 1 I
" 1 . [ [ [ . . . | )
GOUTERS ] Yaourt nature sucré o Lait nature | 1 Fromage blanc aux fruits | | Petit suisse sucré ! Lait nature
I [ [ 1 I
I I I 1 I
] Compote ! Abricot ! Jus d'orange i Jus de pomme ! Banane
Agriculture Biologique 62 Produit de saison ey Eufs Plein Air \:;:.’:/ Viande bovine frangaise &y Péche responsable Appellation Origine Protégée
[ . . Indication Géographique ie T i
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Vacances scolaires Semaine du 05 au 09 Aolit 2024
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Scolarest

MERCREDI JEUDl VENDREDI
ENTREE DU JOUR Pasteque Sardine beurre

84

" b [ g
9 o 3 9
PLAT DU JOUR Sauté de Boeuf sauce chasseur Poulet Roti aux oignons Bolognaise Filet de lieu sauce provencale
Teddy cheese Bio mozza
ricotta sauce tomate
LEGUMES S . Gratin de Brocolis /Pomme de A s
Carottes cuisinées / Lentilles Torsade +rapé a part Ratatouille Bio / Riz Bio
D'ACCOMPAGNEMENT terre Bio /
LAITAGE DU JOUR Vache qui rit Bio Camembert Bio Yaourt Bio aromatisé Fromage blanc
. Banane = .
DESSERT DU JOUR Abricot : Steusel prune Glace " e Péche )
a Atelier fondu chocolat \i
Tt T T T T T T T I |
I I | I
I I 1 L I
Madeleine : Brioche : Pain Pain et confiture : Fourré Chocolat :
GOUTERS Yaourt aromatisé : Fromage blanc sucré ! Chanteneige Lait nature ! Petit suisse aux fruits !
Compote : Pomme : Banane Abricot : Jus d'orange :
b ! ]
Agriculture Biologique 62 Produit de saison 2 Eufs Plein Air )“_ /" Viande bovine frangaise 2isd Péche responsable Appellation Origine Protégée
'é;;'f/ Viande de porc francais =7 Plat végétarien @;’% Label Indication Géographique @ Produit | | j) Haute valeur environnementale
: : abel rouge . roduit loca ;
e EcETARER - 9 Protégé (IGP) (HVE)

Recette du chef »‘w-’ Région ultrapériphérique {ﬂ__trprpeIIation Origine Controlée
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Scolarest

ENTREE DU JOUR

Vacances scolaires

LUNDI

BN
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
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Semaine du 12 au 16 Aolit 2024

Tomates Bio mozzarella
vinaigrette du chef

PLAT DU JOUR

Nuggets volaille ketchup

i
VEGETARIEN

Lasagne de légumes Bio

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Petits pois au jus

LAITAGE DU JOUR Yaourt nature sucré Bio Cantal
DESSERT DU JOUR Tarte aux abricots Melon
Pain Madeleine
GOUTERS Vache qui rit Fromage blanc aux fruits
Prune Péche

(.
'}?ﬁ;‘/ Viande de porc frangais

@ Recette du chef

Agriculture Biologique 6 @ Produit de saison

Plat végétarien

u@\, CEufs Plein Air

@;’% Label rouge

&Y

MERCREDI

Q

Estouffade de boeuf sauce

paprika

Poélée de légumes / Pommes
noisette

Petit suisse aromatisé Bio

8d

Prune

Pain au chocolat

Yaourt sucré

Jus de pomme

b ]
e /" Viande bovine frangaise Péche responsable

Indication Géographique
Protégé (IGP)

_~~ Région ultrapériphérique {I%}Appellation Origine Contrdlée

VILLE d']%RMONT

VENDREDI

8d

Concombre vinaigrette

Brandade de poisson (Purée Bio)

Velouté aux fruits

Pain & confiture

Petit suisse aromatisé

Jus d'orange

Appellation Origine Protégée

%, Haute valeur environnementale
J (HVE)
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Vacances scolaires Semaine du 19 au 23 Aolt 2024

(5]
Scolarest
PARTAGE

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade Napoli (Pate, tomate, 6?
basilic)

ENTREE DU JOUR Pastéque Tomates Bio vinaigrette du chef

=
et LA 9 “
Saucisse de Toulouse*

PLAT DU JOUR ) . Couscous falafel Emince de poulet sauce creme Sauté de boeuf sauce poivre Filet de lieu sauce aurore
Saucisse de volaille

LEGUMES Ratatouille Bio / Pomme de

Semoule + [égumes couscous Brocolis Bio / Boul r Bi Carottes cuisinée / Riz Epinards Bi in
D'ACCOMPAGNEMENT terre Bio d ocolis Bio / Boulgour Bio pinards Bio / Coquillettes

9

LAITAGE DU JOUR Camembert Bio Yaout nature Bio sucré Petit suisse aromatisé Bio

DESSERT DU JOUR Nectarine Fraises Glace Abricot 5\2 Créme mont blanc vanille
Marbré au chocolat Pain Pain au lait Petit beurre Baguette + pate a tartiner
GOUTERS Yaourt nature sucré Emmental Petit suisse aux fruits Lait nature Yaourt aromatisé
Compote Jus de pomme Banane Prunes Pomme

b ]
Viande bovine frangaise Péche responsable

Agriculture Biologique 6” Produit de saison u@ CEufs Plein Air Appellation Origine Protégée

Indication Géographique (9
Protégé (IGP)

. Haute valeur environnementale

Produit local
(HVE)
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'%g;‘/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;@ Label rouge

Q‘! i Recette du chef s> /Région ultrapériphérique {I%}Appellation Origine Contrdlée
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Scolarest
PARTAGE

ENTREE DU JOUR

Vacances scolaires

LUNDI

N
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Semaine du 26 au 30 Aot 2024

Concombre Bio vinaigrette
6‘ balsamique

PLAT DU JOUR

0

Steack haché a la provencale

Gnocchis a la Napolitaine

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Pommes noisette et haricots
verts

LAITAGE DU JOUR

Chanteneige Bio

Petit suisse aromatisé Bio

DESSERT DU JOUR Melon Moelleux chocolat
petit beurre Pain
GOUTERS Lait nature Gouda
Abricot jus de pomme

(.
'}?ﬁ;‘/ Viande de porc frangais

[ Recette du chef

Agriculture Biologique 6 @ Produit de saison

Plat végétarien

u@\, CEufs Plein Air

@;’% Label rouge

4> | Région ultrapériphérique {I%}Appellation Origine Contrdlée

MERCREDI

Tomate vinaigrette

JEUDI

0

Sauté de beoeuf sauce pizzaiolo

Filet de poulet au curry

Gratin de brocolis Bio / Riz Bio

Pennes et Julienne de
légumes

Q

Cammenbert Bio

r—

0

Flan nappé au caramel

-
6\? Pastéque

Atelier brochette de fruit

Madeleine
Yaourt aux fruits

Péche

Pain + barre de chocolat

petit suisse sucré

Nectarine

Indication Géographique
Protégé (IGP)

b ]
Viande bovine frangaise Péche responsable

9 Produit local

VILLE M d ERMONT
‘kﬁ

VENDREDI

Fiche

Filet de hoki sauce Normande

0

Purée de légumes

Yaourt sucré Bio

8d

Raisin

Pain et confiture
Fromage blanc

Banane

Appellation Origine Protégée

: \) Haute valeur environnementale

(HVE)



